
Allergie ? Intolérance ? Dites-le nous, on s'en occupe. 
La composition des produits peut changer. 

A PARTAGER / TO SHARE 
Planchette mixte : jambon iberique, légumes grillés, fromage taleggio 
Planchette mixte:jambon iberique,légumes grillés, fromage taleggio 
 

22 € 
 

Planchette italienne : mortadelle, coppa, bresaola, jambon, olives vertes 
Italian board: mortadella, coppa, bresaola, ham, green olives 
 

25 € 
 

Planchette ibérique : jambon ibérique, chorizo, lomo, salchichon, artichauts 
Iberian board: Iberian ham, chorizo, lomo, salchichon, artichokes 
 

25 € 

Planchette fromages : taleggio, pecorino, scarmorza, fromage de chèvre et miel 
Cheese board: taleggio, tête de moine, scarmorza, goat cheese and honey 
 

18 € 
 

Planchette légumes : aubergines et courgettes grillées, poivrons rôtis et légumes de saison 
Vegetable platter: grilled eggplants and zucchinis, roasted peppers and seasonal vegetables 
 

16 € 

Cannibale TenGrams : tartare de bœuf, mayonnaise à la truffe, flocons de parmesan et truffe râpée 
Cannibale TenGrams: beef tartare, truffle mayonnaise, parmesan flakes and shredded truffle 

18 € 

 

ENTRéES / STARTERS 
Bruschetta : tomates fraîches, basilic, huile extra vierge / huile de truffe 
Bruschetta: fresh tomatoes, basil, extra virgin oil / truffle oil    
 

6 € 
 

Carpaccio de bœuf : parmesan, roquette, jus de citron / Avec truffe 
Beef carpaccio: parmesan, rocket, lemon juice / With truffle 
 

16 € / 21€ 
 

Carpaccio saumon : huile, jus de citron, croquant de fenouil 
Salmon carpaccio: oil, lemon juice, crunchy fennel 
 

18 € 
 

Croquettes de crevettes / Shrimp croquettes 
 

18 € 

Croquettes au fromage / Cheese croquettes 
 

16 € 

Burrata, olives déshydratées tomates cerises sur lit de roquette 
Burrata with dehydrated olives and cherry tomatoes on a bed of arugula 

15 € 
 

 

SALADES / SALADS 
Salade césar : salade romaine, croûtons de pain, copeaux de parmesan, blanc de poulet grillé, œuf 
poché 
Avec râpée de truffe 
Caesar salad: romaine salad, bread crumbs, parmesan shavings, grilled chicken breast, poached egg 
With grated truffle 
 

16 € 
 

20 €  

Salade niçoise : salade princesse, poivrons, anchois, oignon, thon grillé, œuf poché 
Niçoise salad: princess salad, peppers, anchovies, onion, grilled tuna, poached egg 
 

18 € 
 

Salade Maria : salade, champignons sautés, topinambours, vinaigrette à la moutarde et râpée de 
truffe 
Maria salad: salad, sautéed mushrooms, Jerusalem artichokes, mustard vinaigrette and grated truffle 

25 € 



    Allergy? Intolerance? Tell us, we'll take care of it.  
The composition of the products may change. 

PÂTES / PASTA 
Tagliatelle : pâtes fraîches, crème de parmesan  
Avec râpée de truffe 
Tagliatelle: fresh pasta, parmesan cream 
With grated truffle 
 

16 €  
20 € 

Tortellini 4 fromages, crème de parmesan 
Avec râpée de truffe 
Tortellini 4 cheeses, parmesan cream 
With grated truffle 
 

16 €  
20 € 

Raviolis au basilic et crème au citron 
Artichoke ravioli with lemon cream 

 

18 € 

BURGERS & VIANDES / BURGERS & MEATS 
Burger du chef : pain, bœuf, sauce maison, bacon, cheddar, cornichon, pommes de terres 
grenailles 
Chef's burger: bun, beef, homemade sauce, bacon, cheddar, pickle, hash browns 
 

18 €  

Burger TenGrams : pain, bœuf, sauce maison à la truffe, pommes de terres grenailles, ketchup et 
mayonnaise truffée 
TenGrams Burger: bun, beef, homemade truffle sauce, boiled potatoes, ketchup and truffle 
mayonnaise 
 

20 € 

Burger poisson : pain, filet de bar, sauce maison, courgettes grillées, pommes de terres grenailles 
Fish burger : bread, sea bass fillet, house sauce, grilled zucchini, grilled potatoes 
 

18 € 

Tagliata di manzo : émincé de bœuf sur lit de roquette, copeaux de parmesan, crème balsamique 
Avec balsamique truffé et râpée de truffe 
Tagliata di manzo : sliced beef on a bed of arugula, parmesan shavings, balsamic cream 
With truffle balsamic and grated truffle 

25 € 
30 € 

 

POISSON / FISH 
Pavé de thon aux saveurs asiatiques : huile d’olive, jus de citron, gingembre, coriandre, riz parfumé 
Tuna steak with Asian flavours: olive oil, lemon juice, ginger, coriander, fragrant rice 
 

26 €  

Filet de bar, écrasé de pommes de terre, croûtons de pain, roquette et beurre blanc 
Fillet of sea bass, mashed potatoes, bread croutons, arugola and beurre blanc sauce 

23 € 

 


